
Together at the Table 
An invitation to savor, share, and belong.

Pan de Cristal 	 8
Knuspriges Brot nach katalanischer Art, 
mit Tomate & gerösteter Aioli 	

    
Bellota Ibérico Schinken	 70g | 25
36 Monate gereift, hauchdünn 
geschnitten, aus der Extremadura 

 
Marinierte Oliven 	 8
Grüne Gordal-Oliven 
& geröstete Mandeln 

 
Pimientos de Padrón	 7
Bratpaprika aus Galicien 
& grobes Meersalz 	

Manchego-Trüffel-Kroketten 	 14
cremig, mit schwarzer 
Trüffel-Remoulade

   		

Wildfang-Garnelen al ajillo	 4 U. | 16
Knoblauch, Chili, Olivenöl
& ein Hauch Sherry 	

 
Austern	  1 U. | 7
Fine de Claire Nr. 2	 3 U. | 18
Zitrusnote & Sherry-Vinaigrette 

Voyage Caviar Beluga Amur 	 20g | 45 
mit Crème fraîche & Blini 		
50g | 95

  

Moments in a Bite I
Fresh beginnings crafted to refresh the senses, 
delight the palate, and invite sharing.

Atlantikmakrele en ceviche 	 19
Apfelcidre, Gurke, 
Buttermilch & Sanddorn 

 	

Rindertatar 	 19
von Hand geschnitten, Pimentón, 
Trüffel, Eigelbcreme & Sherry-Sud 	

 

Sellerie & Apfel	 15
rauchiges Sellerie-Tatar, 
karamellisierte Haselnuss, 
fruchtiges Verjusgel & Haselnusscreme 	

  

Moments in a Bite II
Delicate warm creations crafted to delight the palate and 
kindle shared moments.

Karamellisierte Aubergine	  18
Mille-Feuille
Feldsalat-Emulsion, Manchego, 
Chicorée & Zitrusfrüchte 

  
Kürbiscremesuppe 	 15
samtiges, mit gerösteten Kernen 
& Kräuteröl

Wachtel BBQ 	 23
Keule & Brust, hausgemachter 
BBQ-Lack, Paprika-Ragout, Mandelcreme, 
Piquillo-Püree & gepufftes Ibérico 	

  



The Heart of the Meal
Let each dish speak to you, each bite a pause in time, 
a memory to own.

Wolfsbarsch & Venusmuscheln 	 36
von der galizischen Küste, 
Safran-Fond, Fenchel & Chorizo-Crumble

 	

Kalbsbacke 	 32
Pedro-Ximénez-Reduktion, 
Spitzkohl & Kräuterseitling 

 
Ibérico Secreto 	 30
Sherry-Jus mit Pimentón, Karotte 
in zwei Texturen, Buchweizen & Kaffir-Limette 	

 	

Confiertes Artischockenherz 	 28
Olivenöl, frische Kräuter 
& Kartoffelvariation 	
	

Chateaubriand vom Rind 	    48 p.P
für zwei, Pfeffersauce 
& zwei Beilagen nach Wahl

Gebratene Seezunge 	 55
Sauce Colbert & zwei Beilagen nach Wahl 

    

Whispers of Balance
Select the flavors that speak to you — companions crafted 
to make every bite your own.

Kanarische Kartoffeln  	 9 
Mojo Rojo 

Kartoffelpüree 	 9
Olivenöl & Muskat 

Spinat 	 9
Kichererbse & Knoblauch	   

Grüne Bohnen 	           9
Kirschtomate & Kräuter

Escalivada Gemüse Salat	 9 
Paprika, Zucchini, Aubergine & Romana

	
	


